Pl LE MAS

' h AICRAS Menu-Carte

HOTEL - RESTAURANT

A

Menu des ]ligms (3 y[ats) 42 €
Fromage : sqpy[e’ment menus : 10 €

A
T

« Fait Maison »

Entrées :

- Royale de poissons de roche, salade thai et wakamé
Rockfish custard (royale), Thai-style salad, and wakame

- Fleur de noix de Saint-Jacques a la truffe melanosporum Supplément menu : 15 €
Scallop flower with melanosporum truffle (presented like a flower)

- Caillette provengale et ses pickles de léqumes
Provengal caillette (traditional pork and herb paté) with vegetable pickles

- Barﬁqjuans de [e:qumes (raviolis frits), sauces aux saveurs Libanaises
Vegetable barbajuans (crispy ravioli) served with sauces inspired by Lebanese flavors

- Foie gras de canard poélé choc-orange ,
Panfried Duck Foie Gras with dark chocolate and orange

Plats :

-Le vpoz’sson du Jour, gnoccﬁi de fetit yois, sauce au thé fume’
Fish of the day, pea gnocchi, smoked tea sauce
- Poélée de crevettes au bouillon fagon bouillabaisse a la citronnelle, [e:gumes croquants

Sautéed shrimp in a lemongrass bouillabaisse-style broth with crisp vegetables

Stfpf[ément menu : 14€

- Joue de boeuf confite au vin rouge accompagnée de [égumes et pommes de terres
Red wine—braised [wcf cheek with 1*cf]crtzli[és and potatoes
- Ong[et de veau, foé[ée de cﬁamfzgnonE, sauce caca%uétes
Veal hanger steak, sautéed mushrooms, peanut sauce

- &agﬁetti de courgettes et sa Eo[ognai;e aux_protéines de soja
Zucchini spaghetti with soy protein bolognese

Fromaﬂes ou Desserts.' A commander en début de repas

- Brie au bleu, bouquet de salade
Blue Brie cheese with a salad [iouquct
- Coque au chocolat, ganacﬁe montée au cafe’ et chocolat, crumble cacao-noisette
Chocolate shell w/z‘\z'}jpcd cqffcc and L'/ﬂhl’[ﬁlﬁL(]LZ)ILZL'ﬁC, cocoa-hazelnut crumble
- Sabl¢ breton, crémeux aux 2 citrons et fenoui[ confit, sauce au fraﬁné
Breton shortbread, creamy two-lemon fz‘['[’z')qu and mrzc{icdf‘mznc[;\pra/mc sauce
- Millefeuille vanille et caramel légérement fumé, créme anglaise vanillée
Vanilla and lightly smoked caramel millefeuille with vanilla custard
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