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P icias Menu-Carte

Menu des Z(igms (3 Jv[ats) 40 €
Fromage : squo[e’ment menus : 10 €
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« Fait Maison »

A

Entrées :

- ﬂgperges vertes de ays, mousseline au gingemﬁre, croustillant aux graines
Green asparaqus ﬁ”};m the country, ginger mousseline, crispy seedss

- Fleur de noix de Saint-Jacques au caviar c[’][quimine Szwa[e’ment menu : 15 €
Sca[[gpﬂower with with Aquitaine caviar

- Saumon fume’ maison, houmous de betterave et citron confit
Homemade smoked salmon, beetroot hummus and Jvreserved [emon

- Terrine de ris cf’agneau et fickfes de [e:qumes maison
Lamb sweetbread terrine with homemade vegetaﬁfedmcﬁes

- Foie gras de canard Jermie?poé[é choc'orange Supplément menu : 14€
Farmhouse Panfrie Duck Foie Gras Dark ‘chocolate ancfomnge sauce

Plats :

- Cannelloni de brandade maison, fetits fois sauce au Jversi[ J?[dt
Homemade brandade canne[[oni,joeas with ﬂat—[eafyars[ey sauce

- Le poisson du jour a la_plancha, créme de sauge
Fish of the c{ay on the gri[[ sage cream

- Ballottine de volaille bio farcie aux morilles, jus au thym
Ballottine de volaille bio fam’e aux mori[[es,jus au tﬁym

- Gigot cfagneau confit d leau de f[eur c[’omnger, 6ou(gour Jvarfume’
[eg of [amb confit with orange blossom water, f[avore(fﬁu{qur

Fromages ou DeSSeT'tS,‘ A commander en début de repas

- Assortiment de fromage du moment, d'ici et d ailleurs
Selection of SeasonalﬂCﬁeeses, from Here and Abroad
- Coque surprise au chocolat “choco-passion”
Chocolate surprise shell ”cﬁoco-jmssion”
- Millefeuille glacé a [a vanille, créme fouettée

Vanilla ice&[mi[[efeui[[e, Wﬁépfe:&[ﬂ@dfﬂ

- Poire pochée aux fines épices, sorbet citron, sauce au cacao
Poacﬁea{pear with fine §pices, lemon sorﬁet, cocoa sauce
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